Hornbacher

1+ 12304
© Kaserei Fritzenhaus
Q Michael Spycher

® Hartkase,
mind. 45 % Fett.

ﬁ Laib ca. 6.5 kg

Weltklasse!
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Der aromatische Rohmilchkéase «<Hornbacher» von Familie
Spycher aus Fritzenhaus holte sich den Weltmeistertitel
beim renommierten World Championship Cheese Contest
2024 in den USA. Damit darf sich Michu Spycher nun stolz
als vierfacher Weltmeister bezeichnen. Ein wahrer Meister

seines Fachs.

Genussempfehlung: Schnittkase fiir die kalte und warme Kiiche
Weinempfehlung: Fruchtig, wiirzige Weissweine wie z. B. Aigle les Muraille
Typ: Hartkase aus 100% roher Kuhmilch

Lab: tierisch

Reifezeit: 7 — 9 Monate

Form: rund ca. 30 cm

Gewicht: ca. 6.5 kg

Geschmack: aromatisch

Fettgehalt i.Tr.: mind. 45 %

Verkaufseinheit: Laib, %2 Laib, % Laib, Portion



